500 gr. huevo entero

500 gr. Azlcar grano

Pasamos los huevos por la batidora para asegurarnos de que queden bien batidos.
Lo mezclamos con el azlcar y lo ponemos todo junto en un cazo.

Lo cocemos a fuego flojo y sin parar de remover con una lengua o una varilla hasta
que empiece a espesar y llegue a 84°C.

Dejamos enfriar antes de usar.



